Ferskvarer og kolonial:

+ 150 g bacon til 6 gode skiver

- 300 g hakket oksekgd

-+ 12 skiveritaliensk salami

- 100grggetlaksiskiver

+ 680 g krebsehaler, frosne eller
ilage

« 1glaskryddersild (200 g)

- 100 gsyltede rgdbeder

« 6dl halvtgr hvidvin

- 3dl ferskenjuice

« 6dlSprite/Seven Up

« 1dlkonc. hyldeblomstsaft

- evt % dl ferskenlikgr

« 2dlpunsch

+ 12 skiver hvidt sandwichbrgd

- 6 tortillabrgd

. 1l1eg

+ 1% dlmadlavningsflade

« 3dlcremefraiche

- 1dlmelk

.+ 250 gsmar

-+ 100 g fintrevet lagret ost

+ 400 gricotta

+ 200gristede, blandede n@d-
der, fx cashew- og valngdder

« 1spsk. dildfrg

Frugt og gront:

+ 1storkartoffel

+ 4-5spaede gulergdder

« 1reddike

+ 250 g blomkdl

- 6gronne asparges

+ 100 g haricots verts

+ 1lagurk

- 1bladselleri

- 1lpg+1rpdlgg+1skalottelpg

- 4fedhvidlgg

- 18radiser

- gforarslgg

- 1rpd chili

-« Yasyrligtgrgnt @ble

+ 300g blandede ber, fx jord-
ber, hindbar og bldber

« 1usprgjtetcitron

+ 3 godtmodne ferskner

- 1blodgrape +1appelsin

- 1pottedild+1 potte purlgg

Du skal ogsa bruge:

- salt,friskkvarnet sort peber
- oliven-, trgffel- og rapskimolie
.+ sukker +rgrsukker

- lagereddike + rgdvinseddike
+ balsamico

- rasp

- kapers

+ mayonnaise + dijonsennep
- kakao

- vaniljesukker + flormelis

- hvedemel + bagepulver




